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De Giovanni Petruzzi Oliemolen  
Het was in 1954 dat in een oude ondergrondse 
oliemolen, grootvader Pierino begon olie te winnen. Zijn 
ervaring en oude tradities zijn verweven met de moderne 
technologieën die vandaag de dag de oliemolen onder 
leiding van Giovanni karakteriseren.  
Hiervoor associëren we de continue updates die aan 
Pietro zijn toevertrouwd, essentieel om een constante 
kwaliteit van ons "groene goud" te garanderen. De 
volledige productie van onze molen komt uit lokale 
olijven en vindt plaats door middel van koude extractie, 
een techniek die alle voedings- en organoleptische 
eigenschappen intact houdt 
 

 

 


